LA GROTTA

Kistorante ]taliano

Prenotazioni / Reservace / Reservations

Tel: +420 222 520060

Ferivs rimcrcschi, cene di gruppo ed eventi, o anche solo perun Po’ di buona musica

Frenotatc la ns. sala Bacco Tabacco e \/encre
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LE SFECIALITA

| a(ran Tavolaccia cle”’/\rtista 290-Ke
Aﬂzettati, f:ormaggi e Dclizic chionali con Crostirxi e [ocacce
della Casa

parmska Sunka, italska slanina, hovézi carpaccio, buvoli mozzarella, regionalni delikatesy s teplou
domici focacciou /

Parma ham, speck, beef carpaccio, buffalo mozzarella, regional Italian specialities, homemade
italian focaccia

[ a(Gran Pistecca | oscana alla Griglia 140,- K¢
da Manzo Allevato al Pascolo /100¢g

toskansky hovézi biftek (hovézi maso z volného vybéhu) / tuscan beef-steak from freely grazing beef

| e Slcoglie di Fecorino Muso ai Semi di Fapavero e 1%0,- Ke
Mielc

listové tésto prokladané syrem pecorino a prelité medem / thin pecorino cheese slices topped with
poppy seeds and honey

Souté del Fescatore con Crostacei e [Truttidi Mare 360~k

soté z musli a morskych plodd / fisherman’s seafood sauté
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| MAGNIFICI QUATTRO

doporuéujeme / reccomended

] Fanzerotti di Frovola e SPcck 160,- Ke
con Salsa di Prosciutto (Crudo di San Daniele

téstoviny plnéné uzenym syrem a $pekem z jiznich Tyrol, omacka se susenou Sunkou / stuffed pasta
with smoked cheese and south tyrolean speck lard with San Daniele ham sauce

| T ortelloni Giganti con Capcsante e (3amberoni 180,- K¢
in Salsa di C rostacei, Brandg e (acao

téstoviny plnéné hiebenatkami a krevetami s prelivem z morskych plodt a brandy, sypané kakaem /
stuffed pasta with scallops and prawns in seafood sauce with brandy and cacao

] Ravioloni di Cemia al Pesto di Fistacchio 160,- Ke

téstoviny plnéné morskym okounem prelité pistaciovym pestem / stuffed pasta with sea bream,
topped with pesto of pistacios

| e Fapparcle”e alla Rediroma 170~ Ke
con \/ongole, Guancia]c, Fagiolini e | artufo Nero

Cerstvé téstoviny, srdcovky, slanina, fazolky, lanyze / fresh-made pasta, clams, bacon, green beans,
truffles
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GLIANTIFASTI

predkrmy / starters

Le Bruschet‘ce al Fomocloro

bruschetta s rajéaty a bazalkou/ grilled bread with tomatoes and basil

| a Purratina con Caponata e CiPo”ine

(o mozzarella di bufala secondo c]isPonibi]ité>

burratina (nebo buvoli mozzarella dle vybéru) caponata, nakladané cibulky / burratina (or buffalo
mozzarella subject to availability) Italian caponata, honyed baby onions with raisins

” CarPaccio di Manzo
con (arciofini, Fomodorini SCCCH e (Grana

platky hovézi svickové, arty¢oky, parmazan, susenad rajcata / thin sliced beef filet, artichokes,
parmesan cheese, sundried tomatoes

[l Cocktail di (GGamberetti in Salsa Rosa

krevetovy koktejl s rizovou omdckou / shrimps cocktail with pink sauce

| e Conchiglie di Mare
con Cozze, (Gamberoni, Coda di Rospo e (Gamberetti e AsParagi

plnéné lastury (mofrsky das, tygfi krevety, slavky, chiest) / seashells with monkfish, tiger prawns,
mussels and asparagus

” T ortino di Fatate Kosse e Forcini al T artufo Nero

bramborovy dort z ¢ervenych brambor a htibkl s krémovym prelivem z ¢ernych lanyza /
red potatoes pancake, boletus mushrooms, black truffle creamy sauce

65)_ Ké

195,-Ke

235~ Ke

155{' KC

5 ZO)" Ké

120~ Ke
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LE MINCSTRE

polévky / soups

” Minestrone di Verdure 68,-Ke

zeleninova polévka / season vegetable soup

| a ZUPPa di Fesce alla Fescatora (Bianca) 125~ Ke

rybi polévka s morskymi plody / seafood soup

La ZUPPa di Fesce alla Marinara (Rossa) 125~ Ke

rybi polévka s morskymi plody a raj¢atovou omackou / seafood soup with tomato sauce

| RISOTT]

Il KRisotto Asparagi, Fecorino e Frosecco 135~ Ke

italska ryze, chiest, syr pecorino, Sumive vino prosecco / risotto with, asparagus, pecorino cheese,
sparkling wine

[l Risotto ai Porcini 140,- K¢

italska ryze s hibky/ risotto with boletus mushrooms

” Kisotto alla Marinara 198~ Ke

risotto s morskymi plody s rajéatovou omackou / risotto with seafood and tomato sauce)
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LE FAST

téstoviny / pasta

i

| o SPaghetto di Gragnano (Cacioe Fepe

téstoviny z Gragnana, syr pecorino, pept / Gragnano pasta, pecorino cheese, pepper

| e Tag]iate”e alla Dino

con Frosciut’co (rudo, Fomoclorini, Fise”i e Forcini

téstoviny, cherry rajcata,Parmska Sunka, hrasek, hfibky / pasta, cherry tomatoes, Parma ham, green
peas, boletus mushrooms

| Tagliolini alla Marce”ina,
con Capesante, AsParagi, Forcinie T artufo

Cerstvé téstoviny, musle sv. Jakuba, chfest, lanyze, htiby / fresh pasta, scallops, asparagus, truffle
boletus mushroom

Le Fcnne del Ke

con Frosciut’co (otto, Forcini, Farma e Feperoncino

téstoviny, hribky, italska Sunka, smetana, chilli papricky, petrzel / pasta, boletus mushrooms, italian
ham, cream, chili peppers, parsley

| Bigoli con Salsiccia e /afferano

Cerstvé téstoviny s italskou klobasou / fresh pasta, Italian sausage

(Sl Spaghetti con (Gamberi, (arciofi e Fomodorini

téstoviny, krevety, cherry raj¢ata, arty¢oky / pasta with king prawns, cherry tomatoes, artichokes

] Tagliolini a”’Astice con Festo di Fistacchi

Cerstvé téstoviny, humr, pistaciové pesto / fresh pasta, lobster, pesto of pistachios

] Faccheri di Gragnano alla (aricia

con Fancetta e Fecorino e Fepe

téstoviny z Gragnana, syr pecorino, slanina, pepf/Gragnano pasta, pecorino cheese, bacon, pepper

190,- Ke

195,-Ke

265;" KE

160,-Ke

]75)"K(:

235~ Ke

5 80)" KE

1%0,~- Ke
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| VEGE TARIANI

| aPurrata (o] a Mozzarella di chala Campana)

burratina (nebo buvoli mozzarella dle vybéru)caponata, naklddané cibulky / burratina (or buffalo
mozzarella subject to availability) Italian caponata, honyed baby onions with raisins

Gli Spaghct’ci al Festo di Fistacchio

téstoviny, pesto z pistécii / pasta with pesto of pistachios

| Tagliolini con Verdure

domadci téstoviny, rajcata, lilek, olivy, cuketa / fresh pasta, tomato, aubergine, olives, courgette

” Kisotto Asparagi, Fecorimo e Frosecco

italskd ryZe, chrest, Sumive vino prosecco, syr pecorino / Italian rice, asparagus, pecorino cheese,
sparkling wine

Il T ortino di Patate Kosse e Forcini alla (_rema
c{iTartulco Nero

bramborovy dort z ¢ervenych brambor a h¥ibk( s krémovym prelivem z éernych lanyzd /
red potatoes pancake, boletus mushrooms, black truffle creamy sauce

| a Folenta alla Griglia con Gorgonzola

polenta na grilu se syrem plisriového typu / grilled polenta with blue cheese

I95}"KE

190,- Ke

160,- Ke

]75}"KE

120~ Ke

115;”](6
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IL FESCE

ryby / fish

Saute di Cozze e \/ongole

slavky, srdcovky, bilé vino / mussels and clams in light white wine sauce

| a ZUPPa di Fesce alla Marinara

rybi polévka s morskymi plody a rajéatovou omackou / soup with seafood and tomato sauce

| Tagliolini allo Scoglio

Cerstvé téstoviny s morskymi plody / fresh pasta with seafood

| Tagliolini a”’As’cice con Festo di Fistacchi

Cerstvé téstoviny s humrem a pistaciovym pestem / fresh pasta with lobster and pesto of pistachios

” Risotto alla Marinara

risotto s morskymi plody s rajéatovou omackou / risotto with seafood with tomato sauce)

| Moscardini alla \eneziana

chobotnicky, cherry rajéatka, rajéatova omacka, mrkev, cibule, chilli papri¢ky / squids, cherry
tomatoes, tomatoes sauce, carrot, onion, chilli pepper

Il Branzino al Sale

mofsky vik peceny v soli / seebass slowly cooked under sea salt crust

” Branzino N Car’coccio alla Messinese

mofsky vik peceny s cherry raj¢atky, olivami a kapary / sea bass with cherry tomatoes, olives, capers

| a Grigliata del Fescatorc

Grilované mofské plody, ryby (dle dostupnosti) / grilled seafood and fishes (according to availability)

280,-Ke

125;” KE

280,-Ke

590)" KE

198,-Ke

260,-Ke

590)" KE

595;" KE

4'95)" KE
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LA CARNE

maso / meat

| e Bistecchine di Manzo (Pai”arc!) 2%0-Ke

hovézi platek na grilu (150 g) / Grilled beef escalope (150 g)

| a Tagliata di Manzo con Rucola e Rosmarino 295 -Ke

platky bifteku na grilu s rukolou a rozmarynem (220 g) / grilled beef filet sliced, with rocket salad
and rosemary (220 g)

[l Filetto di Manzo alla Norcina 460~ K

hovézi svitkova na grilu, lanyZzové maslo, italsky Spek (200 g) / beef filet, truffle flavored butter,
italian bacon (200 g)

[ a (Gran Pistecca | oscana alla Griglia 140,- K¢
da Manzo Allevato al Pascolo /100g

toskansky hovézi biftek (hovézi maso z volného vybéhu) / tuscan beef-steak from freely grazing beef

| ’Arrosto di \/ite”o al Morno con Fatate 240, K

pecené teleci maso na bylinkach / roasted veal loin with herbs and potatoes

| a 5caloppina di \/ite”o al Marsala con Funghi 2%0-Ke

teleci platek na viné Marsala s houbami / veal escalope with Marsala wine and mushrooms

” Filetto di Maiale alla Griglia con [orcini 210-Ke

veprova panenka (200 g) na grilu s hfibkovou omackou / grilled pork filet (200 g) with boletus
mushrooms

| a Scaloppina di Pollo ai Porcini 180,- K¢

kureci prsa s hiibkovou omackou / chicken breast, with creamy mushroom sauce
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| CONTORNI

pfilohy / side dishes

Patatine [“ritte

hranolky / french fries

Spinaci al Burro

listovy Spenat s maslem / buttered spinach

Fatate alla Brace con Rosmarino

pecené brambory s rozmarynem / rosted potatoes with rosemary

]nsalata Mista

michany zeleninovy salat / fresh mixed vegetable

]nsalata Mediterranea

con Lattuga, ] onno, Cipo”e, Fomodori, (_arote, Feperoni, Olivc

salat, tunak, cibule, raj¢ata, mrkev, paprika, olivy / lettuce, tuna, onion, tomato, carrots, peppers,
olives

Insalata Saporita
con Lattuga, Gamberetti, Mozzare”a, O]ivc

saldt, krevety, mozzarella, olivy / lettuce, shrimp, mozzarella, olives

]nsalata ]ta]ia

con Lattuga, Rucola, Mozzarella, Fomodorini, Origano

salat, rukola, mozzarella, raj¢ata, oregano / lettuce, rocket salat, mozzarella, tomatoes, oregano

4"5 "~ KE

69,-Ke

69,-Ke

84~ Ke

1553"KE

]55}~KE

1%0,- Ke
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| DESSERTS

I Dolce dello Chef

(chiedete al cameriere cosa abbiamo preparato oggi per voi)

desert dne / dessert of the day

Sorbetto

| iramisu

Torta della Norma
Mousse al Cioccolato
Mi”elcoglie

Profiterol Pianco / Nero
Delizia al Caﬁcé

Marengo
T artufo Pianco / Nero

50)" KC

50,- Ke
70,- Ke
65,-Ke
70~ Ke
65,-Ke
65,-Ke
70~ Ke
65,~Ke
70, Ke
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| VINI BIANCHI E ROSE

vina bild a rGZové / white and rosé wines

Finot Grigio DOC, Sant Anna, Veneto, 2010
Sauvignon DOC, Ansclmi, Friuli, 2009

[rascati Superiorc DOC, Silvestri | _azio, 2010

Soave C]assico DOC, Cambrago, \/cncto, 2008

A]égre I(GT, Barone Sergio, Sicilia, 2008

(areco di T ufo DOC (G, Vesevo, Campania, 2010
Fa]anghina Sannio DOC, San Gregorio, Campania 2010
Blangé Lang!‘nc Arneis DOC, Ceretto, Fiemonte, 2009
Vermentino di Ga”ura DOCG, Ga”ura, Sardegna, 2010
Gavi di Gavi DOC G, Pava, Fiemonte, 2010
Charc]ormay ]GT, JermarmJ Friuli, 2010

Curtmcranca DOC, Cé del Bosco, Lombardia, 2010
Gewuerztraminer DO, Ritterhof, Alto Acligc 2010
Finot Grigio ]GT, Jermann, Friuli, 2010

Rosato ]GT, Anselmi, [Triuli, 2010

Bottiglie da 0,751/ 0,75 lahvi / 0.75 | bottles

350~ Ke
350,- Ke
590,- Ke
490,- Ke
500,- K¢
560,- Ke
590,-Ke
620,- Ke
650,- Ke
675~Ke
720,-Ke
745~ Ke
770, Ke
750,-Ke

5503" KE
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| VINI ROSSI

¢ervena vina / red wines

Malvasia Nera |(G], San Marzano, Fuglia 2008

Bonera Mandrarossa |(GT, Settesoli, Sicilia 2008

Corvo Rosso ]GT, Duca di Salaparuta, Sicilia, 2008

5ussingo ]GT, Casabiar\ca, ] oscana 2009

Barbera &’ Alba DOC, Giacomo Vico, Fiemonte 2009

Nero d’Avola [(G T, Parone \SergioJ Sicilia, 2008

Cresccndo Fer”wo?er ]GT, Kitterhomc, Alto Adigc, 2007
Montecucco Rosso Kiser\/a DOC, Co”e Massari, Toscana, 2007
Chianti C!assico DOCG, Borgo Scopeto,Toscana, 2007
Sangiovesc Riserva DOC, Ottaviani, | milia RomagnaJ 2008

Nero c{’Avola ]GT, Duca di Salaparuta, Sicilia, 2008

Rosso di Monta]cir\o DOC, Canalicchio, T oscana 2008

Morellino di Scansano Riserva DO, Val delle Rose, T oscana, 2006
(Canonau DO, FPedres Cerasio, Sardegna, 2008

Primitivo Petranera |(GT, Albea, Fug]ia, 2007

Nobile di Montepulciano DOCC], [Tattoria del Cerro) T oscana, 2008
Aglianico Riserva DOC, \/igncti del Vulture, Pasilicata, 2004

Finot Noir DOC, Ritterhof, Alto Adigc, 2006

Bolgheri Rosso DOC, CamPo alla 5ugl—rcra, Toscana 2007
Sagrantino di Montelca]co DOCG, Arnaldo Caprai, Umbria, 2005
Barbaresco DOC (G, Cascina delle Rose, Piemonte, 2008

Barolo DOC (G, Rocche dei Manzoni, Fiemonte, 2005

Brunelllo di Montalcino DOC G, Cinelli Colombini, T oscana, 2004
Amarone della \/a!Po!icella DOC, Va]Po]ice”a Negrar, Veneto, 200%
Nero cl’Avola Duca [ nrico IGT) Duca di Sa!aparuta, Sici]ia, 2006
Barbaresco DOC (G, Bricco Asili — Ceretto, Fiemonte, 2006

bottiglie da 0,751/ 0.75 | lahvi / 0.75 | bottles

290,~- K¢
360~ Ke
360~ Ke
380,~- K¢
460~ Ke
490,~-Ke
515,-Ke
585,-Ke
595~ Ke
650~ Ke
690~ Ke
750, Ke
750, Ke
740~ Ke
770~ Ke
840,- K¢
865-Ke
1.050,- Ke
1.100,-Ke
1495 -Ke
1.600,- K¢
1.800,~ K¢
1.800,- K¢
2.250,~ Ke
2.300,~- K¢
2.400,- K¢



| VINI FRIZZANT]

$umiva vina / sparkling wines

645 Frosecco Brut DOC, Marsuret, Veneto 370,~- Ke
641 FProsecco di Valdobbiadene DOCG, Ottaviani, Veneto 490,- Ke
658 Frosccco E_xtra Drg, Tenuta 5 Arma, Vcneto 490,- Ke
642 Frosecco Prut DOCG, Giavi, Veneto 640,- K¢
550  DPrut, Veuve Cliquot Fonsardin, [rancia 1.950,- Ke

bottiglie da 0,751/ 0.75 | lahvi / 0.75 | bottles

| VINI AL CALICE ED IN CARAFFA

vana vina / wine by the glass

o,1 | 0,21 0,5 | 1,0l
398 [rosecco 50, K¢
370 (Chardonnay 25~ Ke 45-Ke  95-Ke 180,-Ke
375  (Cabernet 25~ Ke 45-Ke 95-Ke 180-Ke
380 | ambrusco Secco 50,-Ke 120~Ke 2%0,-Ke

385 | ambrusco Amabile 50,-Ke 120~Ke 2%0-Ke



